- RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ Merus dw 01 aw 05 Geplenmbre 2025
PARTAGE SCOLAIRE
5ELE EGALIM Y i
s LUNDI MERCRED! JEup! VENDRED!
Salade ois chiche
Enlnée Carottes rdapées Taboulé Melon aledep ‘lu el Salade de tomates
portugaise
: =/
Plabprincipat Lasagnes aux légumes du soleil Sauté de dinde au curry ©  Colin sauce citron Boulette de beeuf sauce milanaise Jambon blanc *
Accompagnemenl okok Haricots beurre méridionaux Pennes @ Courgettes persillées @ ' Lentilles cuisinées O
Produil laitiev Edam Carré roussot a couper Petit suisse aromatisé Yaourt sucré Croc lait
Desoent Compote de pomme © Frait [ Madeleine Fruit (%) Riz au lait
Sang viande i Tarte au fromage pox Boulette végétale sauce milanaise Galette pois et blé
Sany pee Galette pois et blé

\ee&w“wwd}aum: m Viandes, polsson m Féculents ot légumes Légunes & m Produits m Produrts {"& Produits

Appellation diernigine protégeée
Fabriqué en aveyren

Viande beuine jrangaise

Viande perwine rangaise

Velaille rancaise

Codiicatien envivonnementale niveaw 2

Fabrigqué dans letaun

Blew Blano Ceewvy
Preduil en Qccitanies

et enfs 5669 frints larhiers SLrés aras

gﬂ!m' LNy

Puésence de pow ¥

Tabeulé : semeule, pounend wouged, poiwendy veuly, temales, waisuvaec, vinaigretle, menthe, jus e
de citner CEuy de France ™=
Salade depeiy chiche & la pertugaise : peis chiche, thew, elived ventes, pewil, vindiguetle T L
Lasagnes auw légumes dwaeleil : pate @ lasagne, temale, cowugelles grilleey, signons, caneotles, Péchenesponsable
peivaeuge, huile diolive viewge, oeme fraiche. Guatinee meggarella, fromage wape, Agricuwlwe bislegigue
emmental, paprika. Haute valewy enviwnnementale (=)
Sauce cilnei : vouw blanc, fumet de peidder, cweme, jus de cibeiy, signeny,ail 0 enii
Sauce cwvuy : beuillen de velaille, creme, vouy blane, cwvuy SRS ®
Sauce milanaise : woux blane, vin blanc, eigneny, canstles, pulpe detomate, tomate concentingé, Yaeuwl dey Pynénées g@
fend buwy, henbey de provence

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

<
CRM RODEZ Menwts duw 08 w12 Geplembre 2025 /
[[GOUT [ PARTAGE'] PROXIHITE | odl/

070{-’0 oad,

2% v:.-u'wg/

i e LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

5 JOURS
Enlnée Coleslaw | 1 Piémontaise Concombre vinaigrette Crépe au fromage Coeur de batavia |
% ® o g |®
Plat prncipal —  Beeufbourguignon Fargous aveyronnais Rougail saucisse* —  Sauté de poulet au jus Poisson meuniére + citron
Accompagnement Boulgour Légumes du marché Riz créole | ] Piperade basquaise Purée de pomme de terre

Produit laitiev Tartare Yaourtbrassé a la banane Cantal @ Yaourt fermier + sucre Chanteneige |

Dessent Flan caramel Fruit ) 2] Creme chocolat Fruit @ Gateau basque
Sans viand. Colin sauce beurre blanc . Rougail poisson Omelette L

Sans poe

2 { - . Viandes, polsson m Féeulents et légumes @ Léaumes & m Produits Produits Produits
Len famillesy dialiments : @ E ) " '

et acufe S€LS fruits laitiers sperés gras

Composilions Prisencedepore *

Appellatien denigine prelégée N
o ' 1=
GdPlafBonddeyan Celealams : canotley vapée, chow blancémincé, mayennaise, vinaiguelle EpBganIs ;ﬁ
Viande bevine juangaise Piémenlaise : pemme detevwe, couichen, lemale, maysnnape, ail, pewil Label weuge
Viande percine jrangaise Pécheeapensable
) _U Pégumes duw manché, wnsw» peht&pm haricety vetd, nasvely, ponune de tevie ) pe e i
Uelaille jrancaise Pi le bay ia sineny, lomate, eignons, il, paprika Agnicultwee bislegicue
Cenlijication envitennementale niveaw 2 Hauwle valewv ensinennementale (:)
7= ) Sauce bouwnguignen : wouy blang, eigiens, i weuge, cawelles, bouillon de boeul, herbe de
’;ﬁ.‘{/ﬁ Fabrigué dany letawuw %’w&’ (ricfon Qesseh maisen @
- a blane : weuy blang, v blance, eigneny, oweme, échualetle, cibueiv Ly
B BlewBlanc Cew Sauce bewneblane : ) ) OUGNOIDY, ) ) . Yoouth
% auBiane ‘ Sauce weugail : vouy blang, signen, pulpe detemate, temate cencentné, piment, ail Yaout des Py %

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a |'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



®
CRM RODEZ

5ELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Mesaus dw 15 aw 19 Geplembre 2025

MERCREDI

: f/g&%t

JEunt

VENDREDI

5 JOURS
[
Salade de pomme de terre PR R Ty . S e
Enlnée . P Salade brésilienne Salade de lentilles Tomates mozzarella M saucisson a l'ail*
méditérranéenne
[
2 % e .. Mijoté de haricots blancs et
Plat principal &”? Cordon bleu Hoki sauce tandoori F=0té de porc sauce norman@ ! poivrons Q Haut de cuisse réti
"
! | O I I
Alccompagnement Choux fleurs paprika Torsades Carottes au cumin Semoule © Haricots verts méridionaux
Produit laitiev Saint Nectaire Yaourt aromatisé Samos Carré montsurais a couper Petit suisse sucré
P
Dessent, Fruit @ @ Plaisir lait noisette Fruit | ! Flan vanille Salade d'ananas
Sany viande Croc fromage i Galette quinoa provengale o CEuf mayonnaise/Poisson mariné
Sanwpory Galette quinoa provencale CEuf mayonnaise
\eeez WM/UBA« d}aumeﬂrba : m Viandes, poisson m Féculents et léguimes @ Légumes & Produits Produits
et aufs s€65 fruits laitiers aras

c i

Puésence de poww ¥

Appellation derigine potégée

= ) MESHETEPES Salade de pemme de teve méditéuanéenne : penmme de tevwe, lomale, olives, vinaigrelle, B N
abrd =

brigqué en anseyon herbes de provence Uy de France a

UViande beuvine mem M&M: coewu de Pﬂuﬂiﬂb, wmm, mai, ail pe)u)iL. ubmi.gnfﬂb Cabel wouge

Viande percine juungaise = e i i Péche veapensable L

Uslaille prangaive Mijeté de hanicots blancy et peinens : haticoly blancy, peivions, signensy, pewil, épices Agucutte biolegigque

Cedification envivennementale niveaw L ouientaley Haute valewy envionnementale (=)

Fabrigqué dany letauw Sauce tandoeni : touy blane, temate concentié, oignen, fumel de powdes, épices landoorny Deasent maison @

Sauce ngunande : vouy blanc, beuillew de velaille, creme
Blew Blanc Ceewy Yaswl des Pynénéen }%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(o8]
CRM RODEZ
PARTAGE

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 22 aw 26 Geplembrre 2025

SEMAINE

FUROPEENNE
VTR

 DURABLE

A
5ELE EGALIM I
5 JOURS LuNDI MERCRED! VENDREDI
|
Enlnée Céleri mayonnaise Roulé au fromage Salade asiatique Ceeur de batavia Concombrre uumu;nelw'
Tax ' G
Plab principat =/ carbonade de beeuf ROti de porc aveyronnais* €  colinpoélé Escalope viennoise Hachia végélal aus lentilles ™
Accompagnement Blé N Epinards béchamel Riz crémeux Légumes du marché 58
Preduit laitiev Pointe de brie a couper Yaourtbrassé a la fraise Emmental Petit louis Saint, Pawliny
[
|ixie
Dessenty Compote pomme fraise Fruit | Mousse au chocolat Flan caramel Pl
1o wiy Hoki sauce armoricaine Croc veggie tomate ok Escalope panée végétale ok
any pOG Croc veggie tomate

\EQA, ww% d}a“mm . 0 Viandes, poisson m Téculents et légunes m Légumes &. m Produits

Appellatien dorigine puetégée
Fabriqué en aveyon

Viande bevine frangaise
Viande percine furangaise
Vslaille jrangaise

Cedificalien envinennementale niveaw &

o
NIVEAU 2

STAR Fabrigqué dany Letauwy

~~
TARN

N
%‘5 " BlewBlanc Cewy
@ Preduil ens Qccitanies

)

et anfs

fruits

c i

laitiers suerés

m Produits

Salade aviatique : canelle vipée, maiy, peusde desdej, powil, vinaigrelle, jus de ciuwiy

Hachiay végétal auw lenlilley : punée de pemme detove, lenlilles, tomated concenting, eignensy
Légumen duwmanché : caneltles, pelity poiy, hanicely velsy, navels, pomume de lovie

Sauce canbenade : wwuw blance, biew, pain diépicey, beuillen de boeug, duone, eignensy
Sauce aumeuicaine: wuw blane, fumeb de peiddei, vin blanc, temale concentngé, eignei, ail

Clakeuliy auy unity weuges : lail, fanine, seuf,duce, fuub euges

‘ ’ Produits

()I'.’ 1%

Puésencede powe ¥

Ay
Cuy de France =
LA

Label weuge
Péche veapensable @
Agnicultuwe bistogique
Haute valewy envinonnementale ()

Qesapett maisen é

Yaewl dey Pyrénéen @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes
po! p (1

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

)
CRM RODEZ Menus dw 29 Geplembre aw 03 Octobre 2025

[ GOUT [ IRARTAGEY PROXIMITE |

455

SELE EGALIM

LUNDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

5 JOURS
1
Enlnée Betteraves ciboulette Salade de riz arlequin == Paté de campagne* Carottes rapées Salade de pates méditérranéenne
)4 - &=y . ” o ' "
Plat principal Paupiette de veau sauce poivre Blanquette de dinde < Calamars a la romaine ¥ Cassoulet* Pizza des cimes
i
Accompagnemend Boulgour : Jardiniére de légumes =D Brocolis persillés ke Ceeur de laitue

Produib lailiev Fromage blanc nature Petit moulé Yaourt aux fruits mixés Coulommiers a couper Petit suisse aromatisé ;

Dessenls Confiture Fruit 1 e @ Cookie | Clafoutis aux fruits rouges % Fruit @
Sang viande Paupiette du pécheur sauce poivre Galette lentilles boulgour Surimi mayonnaise Cassoulet végétarien s

Sany peg Surimi mayonnaise Cassoulet végétarien
i ! 1 e Viandes, poisson Féculents et lénmmes Léauwmes & Produits Produits Produits
: bl é
h et cenfs s€€s fruits lartiers Suerés aras

g'ﬂ!m LNy

Pusencede poww ¥

2 Appellation derigine prstégée "

<

3 - l (=

@  sabunusonaseyun Salade denig anlequin : g, maiy, pelity poiy, vindiguetle, mayonnaise S dotanty ér
7, Viandebevine frangaise Salade de patey méditémanéenne : pates, lomale, olivey, vinaigrelle, hetbes deprovence ‘Cabel wuge

5, Viande percine francaise

Uelaille rangaise

Cetificatien envivennementale niveaw 3

Jandiniene delégumesy : canstles, petity poid, hanicoly venly, nauets
Capseulel : hanicely blanc, yaucivaen wbail, saucivse, eignend, lemate cencentig, canelles
Pizga des cimen : pemime de tevie, eignend, fremage a uclelle

Pécheeapensable =
Agricwtwe bislegicue
Haute valewv ensinennementale O

=

Qeasent maisen é

\"‘"/ Fabriqué dany letauw G ot : blanc, cwme, poi
;@ Blew Blane Ceowy Sauce blanguelle : weuw blanc, owme, beuillen de velaille, champigneny, canelley, eignow, Yaowd des Pynénées % _

ail, pewil

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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CRM RODEZ

SELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 06 aw 10 Qctobrre 2025

MERCREDI JEUDI

4 %073@( V.

VENDRED!I

5 JOURS
1= o 2
Enlnée = (Eufmayonnaise Blé provengal Salade automnale Persillade de pomme de terre Salade de haricots verts
b
& X = Ry T ; : 2] :
Plat principal Tortellini provengal =¢  Haut de cuisse roti 1= Beeufstrogonov Sauté de porc sauce barbecue* Poisson pané
[
Accompagnement Aok Poélée cordiale Semoule Haricots beurre persillés Purée de pomme de terre
Produit laitieov Petit suisse sucré Camembert a couper Carré président cantal @& Yaourt fermier a la framboise
¥ 1 |
i ) L
Densents Fouace campagnarde Créme vanille Fruit @ Compote pomme poire Fruit
Sany viande se Palet maraicher Hoki sauce nigoise Omelette "k
Sww porg ) -
‘"' Viandes, poisson Féculents et Ic()mnc ’ Légumes & S Produits b Produits
. | - % 2
\eeé‘ wmﬂéf d/alunm . et cufs m fruits m laitiers m surés @ gras
@ a . ; Prénence de pore *
Lation diernigine puetégle
sl i M_W@_hmmm ved, tomate, mdio, vinaigrelle &
Fabriqué en veyron Blé provencal : blé, poivens, elivey, tomale, vinaiguelle Budeiance 2
Uiande bevine fuangaise Salade autemnale : castles vapée, chow blane, chowouge, vinaigrelle Pabelwuge
ewillade de pemme deteove : pemme detevwe, pewil, vinaigrelle . @
Viande percine frangdise B8 ! 4 Péche weaponsable
Velaille frangaise otellini provencal : pale duaiele, ticstia, épivandy Agricullwwe bislegique

Codijication envinennementale niveaw &
Fabrigqué dany letauwy

Blew Blano Cewv

a@mﬂm_mm vely, cowngelley, canolles, eigiend, céleni
Sauce cwvuy : [umel de peivd e, creme, wuy blane, cwuuy
Saucestwgenew: : vouw blane, ven blanc, beuillen de beewy, champignens, paprike, meulawude
Sauce niceive : wouy blang, fumel de peidde, signens, pulpe detemate, concentne de tomale,
olivey neuwe, henbe de provence

Sauce banbecue : vow blang, fend buuy, suow, temate concenling, prépanalion barbecue

Haute valewv envinennementale ()
Qespett maiven é

Yasul des Pyrénéen }%\

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes
Js]

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

<D
CRM RODEZ Menus duw 13 aw 17 Octobre 2025

GOUT [LRARTAGEY/ PROXIMITE |

SEMANVE DU GOUT

5ELE EGALIM Vi) i
VEN )
5 JOURS MERCREDI VENDREDI
Enlnée Due de cwdiléy Sameupdw auy légumen Aoww de meure, Salade dey iley Bellewaves vinaigrelle
|
. I 7 L . ) . . !
Plat principal Reugail yaucivae’ f—;ﬁ Colombeo de dinude ‘f“ﬁf Pilae @ Caniis de peiddery Cwuuy de poiy chiche
[ , Patate deuce el ponune de :
Accompagnement; Gemoule, Canotles porwilléen %4 pe Towades (©)
lowe pewillées
Produib lailiey Petitauisoe anematioé [50 Vache quinit [ Yaew suond, Buchetle mélangée acoupen Fromage [rais demi sel.
=23 i
Densent Salade dananay Meousse aw citory Puils Beignel clw ramboise, Cempole deponune,
S viande Rougail poisson Galette pois etblé Pilao au poisson ook ok
Sans peno

\e . -y . m Viandes, poisson m Féculents et légumes @ Légumes & m Produrts 0 Produits
e faumilles d aliuments :

et wufs se¢ froits laitiers SWerés

c i

Cunny depeiy chiche : poio- chiche, canelles, coungetley, poinnens, lomale concenlné, cveme,

CULCUNNU, CUMUY, CWuUy, wwu blane

@ Produits

Wras
agras

Pusencede pow ¥

™~

Appellatien dienigine protégée it | (N
Fabriqué en aveyuon Due de owdités : canotles vapéey, céleni, pewil, ail, vindiguelle e Culjde Fuanee 74
Salade deyiley : avecal, concembre, WL, MAaySNNADE g ) LR
Viande bevine uancaise 1 O Label weuge
Viande percine fuaungaise Pilae : ug, pilon depoulel, pulpe detomate, cencentng delomale, oigneny, ail, canelle, clow Péchenespensable
Uslaille jrancaise de ginople, cwrauuma, piment Agricullwe bwl@guyt&! el
2o 1V Celification enviennementale niseaw & Sauce wowqail : wous blane, signon, pulpe de tomale, temale concentng, punent, ail Haule valewy envinennementale O
o o celembe : voux blange, eigneny, beuillen de velaille, oveme, canelle, épiced colembe ;
Fabriqué dans letlawuy Saucecolombe. OGNS Qensents
e it Sauce cani : vew blang, signen, pulpe detemate, concening de lomate, cwrcuma, thyn e é
,‘@ " BlewBlane Ceewy Yaowd dey Pyrninées JE5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE M

(1>
CRM RODEZ Wiexuts dit: A0 A% Novembre 2095 u
|- GOUT /'PARTAGE/ PROXIMITE |

SELE EGALIM LUNDI MERCREDI JEun VENDREDI

5 JOURS
Enlnée Coleslaw Céleri rémoulade Taboulé Velouté de potiron
b, ) -
2/ o= T & == 4
Plat principal = Saucisse aveyronnaise* ﬁ’ Haut de cuisse roti 1;_/ Omelette ) ﬁ# Parmentier de canard
[
flccompagnement Frites au four + ketchup [ 'E "! " ’E Riz crémeux Duo brocolis/choux fleurs Aok
Produit laitiev Yaourtsucré | Saint Nectaire © Petit louis Petit suisse aromatisé
e A |
Desoents E=S cookie @ Fruit O Creme vanille Fruit
- wigunl Galette pois et blé Axoa végétarien i Brandade de morue
Sany pere Galette pois et blé
\ew WVL(UEA d}aumm . m Viandes, ;»oisaou m Féculents et légumes @ Lé.')umcr-s & m 'v"rc\‘:'.u-f--, m A @ 'Pro‘.’.:urts,
et cnfs secs fruits laitiers sucrés qgras
@ Puésencede powe ¥
Appellation derigine prelégée
+2
@ Fabriqué en aveyren Cempeosiliony CEuyy de France =4
LA
1, Viandebovine fuangaise ‘Cabel wuge
N : cawelled vapée, chew Emincé, mayennaiae, vinaigelle .
Ay Viande percine frangaise CMM‘ ; ipets b.uuw EUNCE, A e I g . e Péche vesponaable e
= ) i Tabeulé : semeule, peiviens weugesy, poisony vedsy, lomatey, waidiv dec, vinaigrelle, ) T
Velaille jrancaise menthe, jua de citon Agnicullwee bislegicue
Cedificalion envitennementale niveaw 2 Uelouté, de petinven : petinen, pemme delevwe, signew, owwme, beuillon delégumes, ail Haute valewy envinennementale ()
o - non €
HARN  Fabriqué dans lelauy Paunentiovde canaud : puée de pommme de teve, epgiloché de canad, Ressert matisen
X 4 F T owrt)
% BlewBlanc Ceewy Yaswil der Pynénéen @-

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

7 Bt
CRM RODEZ Menus dw 17 aw 21 Nevenmbre 2025
PARTAGE \@)

5ELE EGALIM LUNDI MERCRED! JEUDI VENDREDI

5 JOURS
| B | wy
Enlnée Saladederiz Carottes rdapées Tarte au fromage Chou rouge vinaigrette | = paté de campagne*
i B | | gy oY \ ENe _
Plab puncipal Jambon blanc* Gnocchis a la florentine =Y Nuggets de poulet Boulette de beeuf a la tomate Poisson mariné thym citron
Accompagnement Légumes du marché bl Ratatouille = Macaronis O Carottes au cumin
|
B
Produib lailiey Gouda Fromage blanc sucré Tartare Petit suisse sucré Carré montsurrais a couper
Dessent Flan vanille [ Fruit | | Compote pomme banane Far breton @ Fruit @
Sana-viande Colin sauce échalotte b Nuggetde blé Boulette végétale a la tomate Surimi mayonnaise
Swwpow Colin sauce échalotte Surimi mayonnaise
- | l- m E"IB ” ‘"' Viandes, polsson '"' Féculents et If!)tumr-a 6 !;’ l.c'!)l'.mc'a & ‘ i' Produits m Produits é b Produits
\ew BGMAUEAJ dl : et enfs secs frruits laitiers SULrés > gras
@ Compeodilionsy Présencedeporc ¥
Appellation diernigine protégée N
. . i - v
@ Faviquoenaveyion Salade denig : iz, lomate, Maiy, mayonnaise Euy deFrance =
L&)
Ay iande bevine i 2 e ; "
N VeSS Grnecchiy alafloventing : gnocchis, épinands, sauce béchamel Cabdmauge o
. % & ~ i)
‘ﬁmf’/ Viande percine frangaise ; Pe)che/w)petmaue] -
Uelaille jrangaive Léguumed du manché : canotles, pelils pois, hanicotdy veldy, navely, pomme deteve Agricultve bislegicuie.
Cenlification envitonne qq0 : : ual e bl
igication envinennementale niveaw & P brelon : anine, eeul, suone, Lail, putneaus Heudde valewy envsiennementale ()
Fabriqué dany Le tauy Qessel maisen @
Blew Blanc Ceewy Yaewl des Pynénéen @*

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



